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W GDANSKU
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NIP 5833109835, REGON 221077874

tel. 68 302 85 20

CZESC 1 - MIESO I WEDLINY

N Przewidywana
Lp. Nazwa Jm ilosé
1 2 3 4

Boczek wedzony - bez zeberek i bez skory, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, smak i zapach:
charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak wedzenia, niedopuszczalny jest
1 smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obey; konsystencja: wilgotna, niedopuszczalne ke 180
' skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa: charakterystyczna dla wedzonek. Mozliwosé

pakowania prézniowego (VAC). Termin przydatnosci min 3 dni, max 5 dni od daty dostawy, w
przypadku pakowania hermetycznego max. 30 dni od daty dostawy,

Filet z piersi kurczaka - pojedynczy, $wiezy — miggnic piersiowe pozbawione skéry, kosci i
5 sciggien, prawidlowo wykrojone, bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez K 740
’ zanieczyszczen obcych oraz krwi. Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachow. 5

Z chowu polskiego, termin przydatnosci min 2 dni, max 4 od daty dostawy.

Biala kietbasa - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny,
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw  (pieprz, kminek, majeranek, czosnek),
niedopuszezalny jest smak i zapach Swiadczgcy o nieswiezosei lub inny obcy, konsystencja:
3. surowee rownomiernie roziozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tluszczu, oslonka scidle kg 40
przylegajaca, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, Srodek konserwujacy- sol
peklujaca. Mozliwosé pakowania prozniowego (VAC), termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni
od daty dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

Karkéwka wieprzowa - bez kosci, w calosci, $wieza - cze$é zasadnicza wieprzowiny, odcieta z
odcinka szyjnego péhuszy, odcigta w linii oddzielenia glowy (z przodu), w skiad karkéwki
wchodzi tkanka migsna grubowldknista, poprzerastana tluszczem i tkanka lqczna; barwa ciemno
4 rézowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju migsa, konsystencja jedrna i K 592
’ elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekréj lekko wilgotny, sok Migsny- przezroczysty, &

dopuszcza sig nieznaczne zmatowienie barwy migsa. Z chowu polskiego. Mozliwosé pakowania,
prézniowego (VAC), termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy, w przypadku1
pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

Kielbasa Sokolowska wieprzowa - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu,
aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw (pieprz, kminek, majeranek,
czosnek), niedopuszczalny jest smak i zapach Swiadczacy o nieswiezodei lub inny obcy,
5 konsystencja: surowce réwnomiernie roztozone, dopuszezalne pojedyncze skupiska ttuszezu, K 56
’ oslonka scidle przylegajaca, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, Srodek &
konserwujgcy- sol peklujaca. Mozliwosé pakowania prézniowego (VAC), termin przydatnogci
min 2 dni. max 4 dni od daty dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty
dostawy.

Szyja indycza - migso pozbawione skory, kosci i Sciggien, prawidiowo wykrwawione, bez
8. przebarwieni i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Z chowu kg 110
polskiego, termin przydatno$ci min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy.

Lopatka - bez kosci, barwa typowa dla danego asortymentu, bez obceych zapachow, kazda partia
9 winna mie¢ etykiete: data produkcji, termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania. K 450
’ Z chowu polskiego, mozliwo$é pakowania prézniowego (VAC), termin przydatnosci min 2 dni, g

max 4 dni od daty dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

Schab ekstra bez kosci - czgs¢ zasadnicza wieprzowiny- odcieta od pottuszy z odcinka
piersiowo-lgdZwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty migsien otoczony blong i niewielka
10 iloscig thuszezu, barwa ciemno rézowa, zapach- swoisty, charakterystyczny dla kazdego rodzaju K 150
' miesa, konsystencja- jedrna, elastyczna, powierzchnia-sucha, matowa, przekroj- lekko wilgotny, &

sok migsny- przezroczysty. 7 chowu polskiego, termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty
dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.




11.

Udziec z kurczaka — z koécig, bez pior, bez grzbiet, o wadze od 20 do 30 dag, oczyszczone,
umyte i $wieze, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skéra bez
przebarwien oraz bez zanieczyszezen obeyeh oraz krwi. Z chowu polskiego, termin przydatnosci
min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy.

kg

230

12.

Filet z udZea indyka- migso pozbawione skéry. kosci i sciggien, prawidtowo wykrwawione, bez
przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszezefi obcych oraz krwi. Z chowu
polskiego, termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy.

kg

275

Filet z piersi indyka- mieénie piersiowe pozbawione skory, kosci i $ciggien, prawidlowo
wykrwawione, bez przebarwiert i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszezen obcych
oraz krwi. Z chowu polskiego, termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy, w
przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

kg

80

16.

Boczek surowy caloéei- bez zeberek i bez skory. powierzchnia czysta, lekko wilgotna, smak i
zapach: charakterystvczny dla danego asortymentu. niedopuszczalny jest smak izapach
swiadczacy o nieswiezosci lub inny obey: konsystencja: wilgotna, niedopuszczalne skupiska
galarety oraz wyciek soku; barwa charakterystyczna dla boczku surowego. Z chowu polskiego.
Mozliwosé pakowania prozniowego (VAC), termin przydatnosei min 2 dni, max 4 dni od daty
dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

kg

42

17.

Kielhasa §laska extra - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny.
wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw (pieprz, kminek, majeranek, czosnek),
niedopuszczalny jest smak i zapach $wiadczacy o nie$wiezosci lub inny obcy, konsystencja:
surowee rownomiernie rozlozone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tiuszczu, ostonka scisle
przylegajaca, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, Srodek konserwujacy- sol
peklujaca. Mozliwo$é¢ pakowania prozniowego (VAC), termin przydatnosci min 2 dni. max 4 dni
od daty dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

kg

100

18.

Skrzydto indycze - prawidtowo wykrwawione, bez przebarwief i uszkodzef mechanicznych
oraz bez zanieczyszczeri obcych oraz krwi. Z chowu polskiego, termin przydatnosci min 2 dni,
max 4 dni od daty dostawy. w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

kg

200

19.

Parawki - sklad: migso wieprzowe (71%), woda, s6l, biatko SOJOWE, skrobia modyfikowana,
biatko wieprzowe kolagenowe , glukoza, stabilizatory (difosforany, trifosforany). wzmacniacz
smaku (glutaminian monosodowy), przyprawy, ekstrakty przypraw, przeciwutleniacz
(askorbinian sodu), substancja konserwujaca (azotyn sodu)Moze zawiera¢ zboza zawierajace
gluten, mleko (tacznie z laktozg), seler, gorczycg. Opakowania jednostkowe 2,5 kg. Termin
przydatnosei min 7 dni od daty dostawy.

op.

14

20.

Biodréwka wieprzowa - bez kosci, barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych
zapachow, kazda partia winna mie¢ etykietg: data produkcji, termin przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania. Z chowu polskiego. termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty
dostawy. w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

30

21.

Zeberka-paski - migso $wieze, zapach i barwa typowa dla danege asortymentu. Z chowu
polskiego. termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy, w przypadku pakowania
hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

kg

40

22.

Mieso wolowe rosolowe- szponder z koéciag. Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych
zapachdw. Z chowu polskiego. Mozliwos¢ pakowania prozniowego (VAC), termin przydatnosei
min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy, w przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty
dostawy.

kg

40

23.

Skrzydelka z kurczaka - bez pior, oczyszczone, umyte i $wieze, bez oznak zepsucia, 0 zapachu
charakterystycznym dla nogi kurczaka, skéra bez przebarwien oraz bez zanieczyszczen obcych
oraz krwi. Z chowu polskiego. termin przydatnosci min 2 dni, max 4 dni od daty dostawy, w
przypadku pakowania hermetycznego max.6 dni od daty dostawy.

kg

45




CZESC 2 - RYBY

Lp. Nz jun. Prze‘.'.\.'id’y’wana
ilosc

1 2 3 4
Ryba dorsz filet - $wiczy filet ze skora, prawidtowo wykrojone, bez przebarwien i uszkodzen

1 mechanicznych oraz bez zanieczyszezen obcych oraz krwi. Barwa typowa dla danego K 75
asortymentu, bez obcych zapachéw. Prawidiowo przechowywany w temp. 0-4 °C, termin &
przydatnosci do spozycia min 3 dni, max 7 dni od daty dostawy.
Ryba dorsz brzuszki - swiezy filet bez skory, prawidlowo wykrojone, bez przebarwier i

2 uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszezen obeych oraz krwi. Barwa typowa dla danego K 75
asortymentu, bez obcych zapachéw. Prawidlowo przechowywany w temp. 0-4 °C, termin g
przydatnosci do spozycia min 3 dni, max 7 dni od daty dostawy.
Ryba tosos filet - swiezy filet ze skorg, prawidtowo wykrojone, bez przebarwien i uszkodzen

3 mechanicznych oraz bez zanieczyszczeni obeych oraz krwi. Barwa typowa dla danego K 37
asortymentu, bez obcych zapachéw. Prawidiowo przechowywany w temp. 0-4 °C, termin &
przydatnosci do spozycia min 3 dni, max 7 dni od daty dostawy.

CZESC 3 - MROZONKI

Lp. N azwa im. Przevi\;i;iwana

1 2 3 4
Kalafior mrozony - bukiet rézyczek mrozonych: barwa typowa dla kalafiora, bez obcych

1 posmakaw, sypkie, nieoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak.2,5 kg, termin op. 15
przydatno$ei minimum 1 miesige, maksymalnie 2 lata.
Truskawki mrozone - owoce I kat., jednolite odmianowo w partii, bez szypulek. cale, sypkie,

2 bez obcych posmakéw, nieoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie 2,5 kg 60
kg, termin przydatnosci minimum 1 miesiac, maksymalnie 2 lata.
Mieszanka warzywna mrozona 7 -skladnikowa- bukiet jarzyn mrozonych: wiosenny, zupa
zimowa, wiosenna, jesienna, barwa typowa dla poszcezegolnych owocdw, bez obeych posmakow,

3 ; : : . . _ . op. 25
sypkie, nieoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak.2,5 kg, termin
przydatnosci minimum 1 miesigc, maksymalnie 2 lata.
Mieszanka kompotowa - mieszanka wieloskladnikowa, barwa typowa dla poszczegblnych

4 owocéw, bez obeych posmakéw, owoce sypkie, nieoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone op. 16
mechanicznie, opak. 2,5 kg, termin przydatnosci minimum 1 miesige, maksymalnie 2 lata.
Fasola szparagowa mrozona zielona - cieta, I kat., odcinki strgkéw z obcietymi koficami o

5 diugosci od 20mm do 40mm, jednolite odmianowo, sypkie, nicoblodzone, nie polamane, nie op. 30
zlepione, opak. 2,5 kg, termin przydatnogci minimum 1 miesigc, maksymalnie 2 lata.
Groszek zielony mroZony - barwa typowa dla warzywa, bez obcych posmakéw. sypkie,

6 nieoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak. 2,5 kg, termin przydatnosci op. 18
minimum 1 miesiac maksymalnie 2 lata.
Marchewka w talarkach mrozona barwa typowa dla warzywa, bez obcych posmakow, sypkie,

7 nieoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone mechanicznie. opak. 2,5 kg, termin przydatnosci op. 35
minimum | miesigc, maksymalnie 2 lata,
Brokut mroZony - bukiet rézyczek mrozonych: barwa typowa dla brokula, bez obcych

8 posmakéw, sypkie, nicoblodzone, nie zlepione, nieuszkodzone mechanicznie, opak.2,5 kg, termin op. 45
przydatnosci minimum 1 miesigc, maksymalnic 2 lata,
Bukiet warzyw - bukiet warzyw marchew, brokut, kalafior) bez obcych posmakow, sypkie,

9 nieoblodzone, nieuszkodzone mechanicznie, opakowanie 2,5kg, termin przydatnogci minimum 1 op. 60
miesige, maksymalnie 2 lata.
Wioszezyzna mrozona - w postaci prazkow (paski) o dlugosci ok 3-4 cm, barwa typowa dla

10 poszczegllnych  warzyw, bez obcych posmakéw, nieoblodzone oraz nieuszkodzone op. 30

mechanicznie, opakowanie 2,5kg, termin przydatnosci minimum 1 miesigc, maksymalnie 2 lata.




CZESC 4 - PIECZYWO

Lp

Nazwa

Jjm

Przewi

dywana 1losc

2

4

Butka pszenna - o wadze 60-100g, pieczywo mieszane produkowane z maki zytnigj i pszennej,
na zakwasie,

z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkéw smakowych

i konserwujacych zgodnie z recepturg wypieku bulek, podiuzna

lub okragta butka, z poprzecznym podziatem, skorka gladka, blyszezgca lub lekko chropowata w
miejscu podziatu, skérka zlocista do jasnobrazowej, aromat swoisty dla rodzaju butki, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez
zanieczyszczen, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawieraé: nazwg dostawcy — producenta,
adres, nazwe produktu, mase netto produktu, datg — termin produkcji i przydatnosci do spozycia,
warunki przechowywania, maksymalnie 12 h od momentu wypieku.

szt.

600

Bulka grahamka - Maka pszenna graham (36,2%), maka pszenna (33,4%), woda, maka zytnia,
drozdze. sol. olej rzepakowy, cukier. stod pszenny jasny, aromat swoisty dla rodzaju bufki, bez
uszkodzen mechanicznych, bez wgniecen, opakowanie zbiorcze - kosz plastikowy, czysty, bez
zanieczyszczen, nieuszkodzony, oznakowanie powinno zawierac: nazwe dostawey — producenta,
adres, nazwe produktu, mase netto produktu, dat¢ — termin produkeji i przydatnosci do spozycia,

warunki przechowywania, maksymalnie 12 h od momentu wypieku

szt.

1090




